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Siam Catering

Autentisk Thai mad til fest
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Velkommen til "Smagen af Thailand”

Thai mad er hastigt blevet populzert i Danmark og mdske ville have veeret bredere
accepteret hvis det ikke havde veeret for tanken om alt er meget stzerkt. Dette er ikke
tilfaeldet. Thai mad er populeert for den raffinerede blanding af smagsforskelle isaer
urter og redder sa som citrongraes. basilikum, koriander, galangal, kochai, etc.

Noget af det mest karakteristiske ved thailandsk mad er dets udseende. Det er smukt

i sig selv, farverigt, som regel anrettet med stor sans for det aestetiske og bliver sdledes
meget indbydende for iagttageren.

Maltidet

Et typisk thai maltid bestar af flere retter. Maske op til 10-12 stykker,men almindeligvis
3-4. Retterne sammensaettes saledes at forskellige smagsoplevelser supplerer
hinanden. Der tales om sur, sgd, steerk samt "jeud", som naermest kan overseettes med
ordet "neutral" Det sidste er betegnelsen for de fleste nudelsupper, som er tilfert thai
kokkenet fra Kina.

Thai Kryan gaeng
(Thai urter)



MenuForslag 1:

Hovedretter:

"Sate Gai"

- spyd med stegt kylling
marineret i sataykrydderier
0g peanutsauce

"Nong Gai thot"
- Stegte kyllingelar m/fyld af
peber, soya og salt mv.

" Phat ga pau Goong"
- stegte kongerejer med chili
og basilikum.

"Kaeng khiew wan Nya"
- okseked stegt i gren karry,
kokosmeelk, basilikum mv.

"Phat Ped nahm man hoi"
- and stegt kahna, soya,
hvidleg og osterssauce.

Tilbehgr: jasmin-ris

Menuforslag 3.
Hovedretter:

"Thot Mant"
- sma thailandske fiske-
frikadeller m/fyld af grensager.

"Dom kha Gai"
- kylling kogt i kokosmaelk
friske m/gransager.

"Phat ga pau Nya"
- stegt oksekad med chili
og basilikum og grensager.

"Phat Thai"
- stegte nudler med rejer,

beancakes, grentsager sed soya.

"Yam Moo"

- steerk okseked salat med
agurk, leg og urte- dressing
citron, chilli mv.

Tilbehgr: jasmin-ris.

MenuForslag 4.
Hovedretter:

"Phat priew wan Pla"
- stegt fisk i sweet-sour
sauce m/grentsager.

"Yam Nya"

- grillet okseked i salat
m/agurk, lag og urter
citron, chilli mv.

"Goong phat phokahli"
- kaemperejer i karrysauce,
kokosmeelk, basilikum mv.

"Po-pia-thot"
- sma thailandske forarsruller
m/fyld af glasnudler og kylling.

"Phad Si Iw"
- stegte brede risnudler m/kylling
hvidlag, soya friske gransager.

Tilbehgr: jasmin-ris.

Menuforslag 2:
Hovedretter:

"Po-pia-thot"
- sma thailandske forarsruller

m/fyld af glasnudler og kylling.

"Gai Phad Med Mamuang"
- stegt kylling med cashew
ngdder og tarret chili.

"Yam Nya"

- grillet okseked i salat
m/agurk, lag og urter
citron, chilli mv.

"Phat ga pau Goong"
- stegte kaeemperejser med chili
og basilikum.

"Kaeng Phed Moo"
- Svineked i steerk rad
karrypasta m/grensager.

Tilbehgr: jasmin-ris.

Menuforslag 1-4:

Alle retter er sammensat efter traditionel
Thailandsk skik.

Hvis du gnsker aendring i sammenseetning eller
udvidelse af menuerne kan dette ske efter
nzermere aftale.

Afhaengigt af saesonen kan vi mod tillaegspris
levere friske pragtfulde thailandske frugter,
f.eks.Rambutan, mango, lichti, logan, jackfruit,
mangosteen.

Alle 4 forslag koster kr. 245,00 pr. person
ved min.20 personer.
Udbringning i Storkebenhavn kr. 395,-




